Vakuum-Fiillmaschine FIREY
F- Li n e FGO R Maschinenbau

e vollelektronisch, kontinuierlich zum Geradeausfiillen,
Portionieren und Abdrehen

e mit abnehmbarem Abdrehgetriebe ADGO5 und
FREY DYNAMIC LINE Antrieb

* Maschinengehause und Fiilltrichter komplett aus Edelstahl

* Fillltrichter teilbar 25/90 | f )
 Fiillleistung bis ca. 2.900 kg/h Kaffeevqllautomat |3artscher
« Fiilldruck ca. 40 bar »Easy Slim 200

e Portionierbereich 5 bis 100.000 g (5 bis 999 g in 0,1 g Schritten)

* bis zu 530 Port./min

e Tempo und Portionspausenlange stufenlos wahlbar

e Durchflussmessung, Stiickzéhler, Stiickzahlabschaltung

e Masseriicksaugung und Portionszugabe 1. Portion

* Speicher fiir 200 Fiillprogramme

e elektronische Impulssteuerung fiir Clipmaschinen

¢ digital gesteuertes Vakuumsystem

* 16 m* Vakuumpumpe e

e inkl. Standardzubehor
mit Zubehorhalter

e Gesamtanschlusswert:

Fiir den Pausenraum oder das Biiro.

¢ Kunststoff schwarz

* 200 g Bohnenbehdlter (Kaffeepulver Option)

* Mahlgrad einstellbar

e abnehmbarer Milchbehalter max. 250 ml, spiilmaschinengeeignet

* 15 Tassen/Tag

¢ Tassenzahler, HeiBwasserfunktion, Milchschaumfunktion,
Entkalkungssignal

e Brithgruppe 1, Fiillstandsanzeige, Touch-Steuerung

e Einstellmoglichkeiten: Getrénkenamen/Kaffeedosierung/
Mahlgrad/Milchmenge /Wassermenge

¢ abnehmbarer Wassertank 1,3 |

max 4,3 kW ; Inklusive:
L-Art.-Nr. 71 000 061.00 LRCI BT | Milchbehater mit

Parameter (verdnderbar) schwenkbarem Auslass

* HeiBwasserfunktion N\ 1 Kaffeeloffe

e Stahl-Kegelmahlwerk

e Auslauf hohenverstellbar

e Milchaufschaumer

* Reinigungsprogramm

e 2,4" Display, Anzeigen:
Fehlermeldung/Programme/
Status/Tastenton

e Pumpendruck: 19 bar

e Stromanschluss: 230 V

e Leistung: 1,4 kW

Trichter teilbar 25/90 Liter * MaBe (B x T x H):
215 x 455 x 345 mm

L-Art.-Nr. 190095

indivi len
ren md\\nc_!ue\
Prei‘shbzw. Leasmgem?eert‘)\ot
alten Sie von iy
Dz?g(\ema FachgroBhand\er.

Speicher fiir 200 Fiillprogramme

Industrie PC Steuerung FTC1000

Automatischer Burgerformer ,,Bully1000-230* nDE

e rotierende Aluminium-Mischschaufel FROFESE [OM AL
e einfache, stufenlose Verstellung der Pattyhohe
e Gussteile aus Peraluman, weitere Einzelteile aus Edelstahl
e standardmaBig mit Singleformtrommel @ 130 mm, Férderbandlange 390 mm, Einfiilltrichter
mit 16 Liter Volumen, Aluminium-Mischschaufel und manuellem Abstreifer an der Formtrommel
* einfache Demontage von Mischschaufel, Trichter, Abstreifer, Forderband, Formtrommel
und Zubehorteilen zur leichten Reinigung
e einfache Reinigung des Geh&uses mit einem Wasserschlauch (kein Hochdruck!)
e Stromanschluss: 230 V/50 Hz
e Leistung: 550 W
e MaBe (B x T x H): 518 x 579 x 607 mm
L-Art.-Nr. 4352

€ 6.849,00/st.




Tisch-Clipper -~JBT Marel
TCNV 200-A Niro Tipper Tie

e Grundmodell fiir Cliptypen: |:'f
G175-G200 sowie T175-T200 3

¢ Handausldsung

* Hubbegrenzung

* pneumatisch angetrieben

e inkl. Raffer-Clipfiihrung und Flachclip

e inkl. Auswerfer und manuellem

&) DRY AGER

DRY AGER DX 500
Premium S

flr bis zu 20kg Fleisch
D-Art.-Nr. 5620787
inkl. DX-LED Salzwand
D-Art.-Nr. 5620788

Messer
e inkl. Wartungseinheit DRY AGER DX 1000
G 1/4 komplett Premium S

flr bis zu 100kg Fleisch
D-Art.-Nr. 5620785
inkl. DX-LED Salzwand
D-Art.-Nr. 5620786

L-Art.-Nr. 232900000

; = DRY AGER® - WEIL ECHTE METZGER
*Bei diesem Artikel kbnnen Lieferkosten anfa//en!) WISSEN, WAs QUALITAT BEDEUTET

Klapp-EInsteChthermometer _ Das Original - Fiir die Metzgermeister von heute
2510
testo 103 Hl"' =y Mit dem DRY AGER Reifeschrank holst du dir nicht nur ein optisches
- Highlight in den Laden, sondern maximierst deinen Gewinn durch
o :
FUh.ler au:sgeklappt. !‘189 ni veredelte Premium-Produkte. Du begeisterst mit exklusiven Dry
* optimal fir Lebensmittel Aged Spezialitaten aus eigener Herstellung — ein Geschmackserlebnis,
° spritzwassergesch[jtzt gemég IP 55 das Kunden bindet und dich klar vom Wettbewerb abhebt. Werde zum
« praktischer Klappmechanismus: einfache, prazise Technik Dry Aging Profi —und hol dir den Erfolg in deine Fleischerei!
* Messbereich: —30 bis +220 °C ——>  www.dry-ager.com
e ideal fur Stichproben in flissigen und halbfesten Medien
e inkl. Bedienungsanleitung, Kalibrierprotokoll und Batterien * Geréte zeigen teilweise mehrpreispflichtige Sonderausstattungen.

* MaBe (Lx B x H): 115 x 35 x 19 mm
D-Art.-Nr. 5683623

( — Horizontal Fleisch-Schneider DHS 12

. _I?E.i. Komplett aus Edelstahl gefertigt, robust und kompakt, be-
- sonders geeignet fiir kleine Raume. Einfache Demontage und
Montage ohne Werkzeug. Ergonomisches und ansprechendes

Design, leicht zu reinigen und zu desinfizieren.

e Produktion: 6 Scheiben/min
¢ 1 Gatter mit 3 Messern

€ 59,00/St. * Lange Ablaufband: 310 mm
................................... e Schneidstarke: 8 mm

e EinlegegroBe: Dicke 45 mm/

testo 104 - Breite 120 mm - MAxL sz o
ahnlich 103, jedoch: VA e Stromanschluss: 230 V 4 —.-E!_;. ]

e Fiihler ausgeklappt: L 265 mm  MaBe (B x T x H): p—

e Schutzklasse: IP 65, abwaschbar unter flieBendem Wasser 495 x 558 x 351 mm r’i ¥

* MaBe (Bx T xH): 163 x 47 x 19 mm L-Art.-Nr. DHS 12

D-Art.-Nr. 5683614

& ,
o 2is. 4‘19!

s

Video zum Fleisch-Schneider

. 4
™~ " T—
€ 99,00/St. . ) € 8.100,00 /St. *Bei diesem Artikel kénnen Lieferkosten anfallen!




iCombi Pro 10-1/1 iCombi Pro 6-1/1 iCombi Pro XS

Modell D-Art.-Nr. Kapazitat Essen-Anzahl/Tag MaBe (B x T x H) Anschlusswert
iCombi Pro 10-1/1 5412325 10 x1/1GNund 20 x 1/2 GN 80 - 150 850 x 842 x 1064 mm 18,9 kW
iCombi Pro 6-1/1 5412315 6 x1/1GN und 12 x 1/2 GN 30 -100 850 x 842 x 804 mm 10,8 kW
iCombi Pro XS 5412310 6 x 2/3 GN 20 - 80 655 x 621 x 594 mm 5,7 kW

lhren individuellen Preis bzw. Ihr Leasingangebot erhalten Sie vom Dagema-FachgroBhéndler.
iCombi Pro 10-1/1 und iCombi Pro 6-1/1 auch in Gas-Ausfiihrung lieferbar!

Kondensationshaube ,,UltraVent* Zubehor optional fiir Kombidampfer

fiir iCombi 6-1/1 und 10-1/1 D-ArtNr. Bezeichnung

* austretende Dampfe werden gebunden und abgeleitet 5412372 Untergestell UG Il fiir Typ 6-1/1 und 10-1/1 mit Seitenwénden

* kein AuBenanschluss notwendig 5412373 Untergestell Il Version UltraVent,

. berijhrungslgser T[]rko.n.t.aktschalter = autom..I.Erhbhung fiir iCombi Pro 6-/1 erhdhte Ausfiihrung) Ihren individ—ue”\
der Abzugslelstung bei Offnung der Garraumtiir 5412374 GN-Einhangegestell 11 Typ 6 ( bzw, .Leasingangebsp emft

* Abzugsleistung: 1000 m3/h S —— Y 'ivon ’h’em_Dagema €0

* Anschlussleistung: 450 W gEgEic IIVE achgroBhgn e,

« Stromanschluss: 230 V 5412377  Einhdngegestell Fleischschalen Typ 10-1/1

* MaBe (B x T x H): 854 x 970 x 313 mm 5412127  Brat- u. Backblech GN 1/1, antihaftbeschichtet, ungelocht

D-Art.-Nr. 5412385 5412225 Brat- u. Backblech GN 2/3, antihaftbeschichtet, ungelocht

5412125  CombiFry Frittierkorb GN 1/1, 50 mm tief
Auflaufform/Behalter GN 1/1, granitemailliert

5412128« 20 mm tief

5412133« 40 mm tief

5412132+ 60 mm tief

5412135  Grill- und Pizzaplatte GN 1/1

5412230  Grill- und Pizzaplatte GN 2/3

5412143 Hahnchen Superspike fiir GN 1/1, Kap.: 8 Hahnchen

5412402 Gerateanschluss-Kit, XS 6-%3, Typ 6-1/1-20-2/1

5412391  Adapter-Kit fiir UltraVent, Typ 6-1/1+ 10-1/1 Elektro

Bei Typ 6 ist ein erhohter Unterschrank US Ill (956 mm) zu verwenden!

ohne Abb.:
,UltraVent Plus® wie uitravent, zustzlich Passende Reiniger:
’
jedoch mit spezieller Filtertechnik zum Absaugen von 1130919« Reiniger-Tabs ,Active Green* fiir iCombi Pro und iCombi Classic, Ei.: 150 St.
Dampfen und Qualm (wie z.B. beim Grillen) 1130921 . Klarspiiler-Tabs fiir SelfCookingCenter ohne Efficient CareControl und
* MaBe (B x T x H): 854 x 970 x 403 mm CombiMaster Plus (ab 05/2017), Ei.: 50 St.
D-Art.-Nr. 5412386 1130922 . Care-Tabs fiir fiir iCombi Pro, iCombi Classic und SelfCookingCenter

mit Efficient CareControl, Ei.: 150 St.

Zulassungen VDE und NSF 1130923 - Reiniger-Tabs fiir ALLE SelfCookingCenter, phosphatfrei, Ei.: 130 St.

1130927 . Kartusche ,Active Green* fiir alle iCombi Pro mit Option AutoDose, Kt.: 6 St.
Die lokalen Normen und Vorschriften fiir raumluft-technische Anlagen

sind immer zu beriicksichtigen!

1130928 . Kartusche ,,Care* fiir alle iCombi Pro mit Option AutoDose, Kt.: 6 St.



Wurstfiillmaschine ,,Oscar 20 Vakuum-Fiillmaschine F-Line F40 A
¢ Geradeausfiillmaschine e Fiilltrichter: 40 |

e Multifunktionsleiste e zum Geradeausfiillen, Portionieren und Abdrehen
e Schwenkdeckel * mit Abdrehgetriebe ADG04
* Fiillgeschwindigkeit stufenlos einstellbar * Fiillleistung: bis ca. 1.900 kg/h
* Gewicht: 150 kg * Portionierbereich 5-100.000 g
e Stromanschluss: 400 V * Portioniergeschwindigkeit
‘ max. 300 Port./min
e Tempo u. Portionspausenlange
stufenlos wahlbar
e Durchflussmessung,
Stiickzahlabschaltung
e Masseriicksaugung
und Portionszugabe
1. Portion -
e Stromanschluss: 400 V
e Leistung: 3,9 kW
e Standardzubehor inklusive
L-Art.-Nr. 71000041.00

FREY

Maschinenbau

optional auch

e Leistung: 750 W
D-Art.-Nr. 5013312

FREY

Maschinenbau

en individug\\en

P!’ES erhalten Sie von
\nrem Dagema

FachgroBhand\er.

Speicher fiir 150 Fiillprogramme k

High-Line E-Antrieb

inkl. Standardzubehor und Hydraulikol
TC 101 Touch Screen Steuerung

...}
Opional: elektr. Impulssteuerung fiir Clipmaschinen

Zylinderinhalt: 20 |

"y
flexibler Einsatz durch Transportrollen

ellen

> \hren individu ! egebot

reis bzw. Leasing
P erhalten Sie V
Dagema Fach

FREY Fiill- und Portionierautomat Kompakta 2-30

Maschinenbau

Ausfiihrung C 60 H-Steuerung Ausfiihrung LCD 3-Steuerung
- |l, e vollelektronisch gesteuerter wie Kompakta 2-30, jedoch:
Full- und Portionierautomat e TFT-Anzeige
e geeignet fiir alle Wurstsorten e Speicher fiir 100 Fiillprogramme
zum Geradeausfiillen, e Inhaltsverzeichnis und Anzeige des
Portionieren und Abdrehen Produktnamens im Programm
aller Darmsorten L-Art.-Nr. 37000002.00

e Tempo, Abdrehzahl und
Pausenlange stufenlos wahlbar

* Fiillstandsanzeige,
Stiickzahlabschaltung

e Portionierbereich 5 g bis 10 kg

e Fiillzylinder 30 | Edelstahl
mit Gleitbelag

e Kolben aus hochwertigem Kunststoff

e inkl. Standardzubehor

e Stromanschluss: 400 V

e Leistung: 3,3 kW

L-Art.-Nr. 37000001.00

individuellen ]
lhri‘v. Leas’mgangebot

Speicher fiir 99 Fiillprogramme

Ihren ind'\v'\due\\en

is b ; bot
Pre thaiten Sie von L preis bzw. Leasingaroly

a FachgroBhandier, erhalten Sie Vo NS

Dagem FachgrOBhand er.

Dagema




Vakuumpumpenol
v Vollsynthetik Hochleistungs-Ol v optimaler VerschleiBschutz
v/ 3 verschiedene Viskositdten v geruchs- und geschmacksneutral

v/ hohe Temperaturbestandigkeit " je 11 Flasche

* ISOVG 32, D-Art.-Nr. 1181263, € 17,50/FI.
* ISOVG 68, D-Art.-Nr. 1181268, € 18,50/FI.
* I1SO VG 100, D-Art.-Nr. 1181270, € 18,30/FI.

dagema

VAMA-Vakuum-Doppelkammer VP 550/2

mit bewahrter ZS 25 Steuerung |

Diese Maschine ist eine kleine, schnelle und platzsparende Doppelkammer-
maschine und eignet sich besonders fiir Betriebe, die eine leistungsfahige
und kompakte Verpackungslosung suchen.

e Standmaschine/Doppelkammer

e 7S 25 Steuerung/ 20 Programme/Siedepunkt Erkennung/
DoppelschweiBung/Vakuum Plus und viel mehr

e KammergroBe: 2 x 530 x 585 x 170 mm

e SchweiBlange: 1x 510 mm pro Kammer

* max. BeutelgroBe: 500 x 600 mm/max. 17,2 |

* 65 m® Becker Pumpe (alternativ 100 m?)

* Gewicht: 262 kg (mit 65er Pumpe)

e Stromanschluss: 400 V/50/60 Hz/16 A/Leistung: 3 kW

* max. Hohe bei gedffnetem Deckel: 1490 mm

e AuBenmaBe (B x T x H): 1310 x 780 x 1000 mm

L-Art.-Nr. VP 550/2

€ 8.499,00/st.

Optional erhaltlich: .
Schutzgaseinrichtung und
druckluftuntersttltztes SchweiBen
(mit Steuerung 7S 25)

VAMA

The solution for vacuum packaging

L-Art.-Nr. Marlin 50 - e

.
§3 e

*Bei diesem Artikel kénnen
Lieferkosten anfallen!

€ 4.649,00* /st. € 389,00/st.

Vakuumkammer “= Henkelman Speisentransportbehilter B.PRO
Marlin 50 T e | B.PROTHERM BLT 620 KUF <= e
Industrielles Standmodell, das aber als Tischmodell funktioniert. e Kunststoff grau
Getaktet und daher sehr leise! * unbeheizter Frontloader mit Fliigeltiir fiir komfortables
e Edelstahlgehduse Be- und Entladen
e Sensorsteuerung e Verschluss durch Edelstahl-Spannverschluss
* DoppelschweiBung _ e Fliigelttir um 270° schwenk- und abnehmbar
e SchweiBleisten: 2 x 520 mm =Y ¢ 12 Paar angeformte Auflagesicken mit einem
* Pumpenkapazitét: 40 m*/h \ Sickenabstand von 39 mm
e MaBe Kammer (L x B x H):  ergonomische Edelstahl-Tragebiigel mit Kunststoff-
520 x 500 x 200 mm .-. Tragegriffen fiir komfortables Tragen
* Stromanschluss: 230 V ' * Gewicht: 15 kg
* AuBenmaBe (L x B x H): \_“ﬁ__ \ * MaBe: 660 x 440 x 660 mm
710 x 700 x 1025 mm ; D-Art.-Nr. 1415298 Kapazitat:

3 x GN 1/1-150 mm tief
\

2 x GN 1/1-200 oder




~

Fleischwolf EM 82 E Ederbal Kompakt-/Tischwaage 9115

e Schneidsatz 2, 3 oder 5 tlg. M e Gehduse aus lebensmittelechtem Kunststoff PROFESSIONAL
Unger HKO 82 e Edelstahl-Wageplattform 210 x 295 mm -

* komplett Edelstahl * LCD-Anzeige mit 20 mm hohen Ziffern eee\g“e}e‘:.\‘sche

e Fiillschiissel: ca. 8 | e Ein-Tasten-Bedienung: Ein-/Ausschalten, %(gi?ungen

e Fiillschiissel und Wolfgehause abnehmbar wiegen, tarieren, zuwiegen, kommissionieren -

e Forderleistung: 300-400 kg/h e Umschaltung kg/Ib

e Drehzahl Schnecke: 170 U/min * Gewicht: ca. 4 kg

* Gewicht: 46 kg e MaBe (Bx T x H):

e Stromanschluss: 400 V 305 x 295 x 60 mm

e Stromanschluss:
230V, Netzteil inklusive
e Schutzklasse: IP65

e Leistung: 2 kW

* MaBe (L x Bx H):
520 x 320 x 465 mm

D-Art.-Nr. 5007307

> Wagebereich 6 kg
Ziffernschritt: 1 g, D-Art.-Nr. 5062546

» Wagebereich 12 kg
Ziffernschritt: 2 g, D-Art.-Nr. 5062548

 Wagebereich 30 kg GERMANY =
Ziffernschritt: 5 g, D-Art.-Nr. 5062550 U e el
€ 2 . 349,00 /St. € 314,00 /St. Batteriebetrieb moglich — AA-Batterien nicht enthalten )

Elektro-Kippbratpfanne \f\stalgast NEXA-PLUS Kiihischrank CHROMOrorm

Serie 700 ND Modell BR 690 GN 2/1
« hochwertiger Edelstahl e GN 2/1, innen und sichtbare Seiten aus hochwertigem Edelstahl,
« Temperaturbereich: 60-300 °C Riickseite u. Maschinenfachinnenseiten aus verzinktem Stahlblech
: ; e Umluftkiihl i li Vi f r =
e s - bto Ntz ssaze
» manuelle Kippvorrichtung mittels Kurbel fiir u 3 i K s
e autom. Abtauung und

kontrolliertes Entleeren
e integrierter Wassereinlauf zum schnellen Befiillen
* stufenlos aufklappbarer Deckel mit groBem Griff
e hohenverstellbare FiiBe (—20/+40 mm)
e wartungsfreundliche Konstruktion integriertem Griff
e MaBe (Bx Tx H): 800 x 700 x 850 mm e inkl. 4 rilsanierte
L-Art.-Nr. SL381680S Trageroste GN 2/1

e Dammstarke: 81 mm
e 17 Auflagesicken
e Temperaturbereich: -2 bis +12 °C
e Kaltemittel: R290
e Energieverbrauch: 0,89 kWh/24 h
e Stromanschluss: 230 V
e Leistung; 280 W
e MaBe (Lx T x H):

695 x 830 x 2020 mm
L-Art.-Nr. CHKMNOG69P001

Tauwasserverdunstung

* 200° 6ffnende Flugelttr —
bis ca. 90° selbstschlieBend,
abschlieBbar, mit

Option: iLSE-Nachriistung
fiir HACCP-L6sung maglich

€ 2.199,00/st.

*Bei diesen Artikeln kénnen Lieferkosten anfallen!

€ 2.250,00/s:t.




Umluftkiihlung ,,Performance*

* Geh&use, Tir und Innenbehdlter Edelstahl

e Bruttoinhalt: 597 |

* Energieverbrauch: 302 kWh/365 Tagen

e Klimaklasse: 5

e Temperaturklasse: M1

e Temperaturbereich: -2 bis +15 °C

e Umgebungstemperatur: 10-40 °C

e Temperaturanzeige: auBen digital

o Kaltemittel: R 290

e Kiihlsystem: dynamisch, Abtauverfahren: automatisch

* Steuerung: Monochrom-Display/Touch Buttons

* selbstschlieBende Volltiire rechts angeschlagen (wechselbar)
mit Griffleiste u. mech. Schloss

e LED-Deckenbeleuchtung

e optischer u. akustischer
Alarm

e vernetzbar mit SmartModule
(nachristbar)

e Schnittstelle: WLAN/LAN
(optional)

* 3 kunststoffbeschichtete
héhenverstellbare Roste

e Belastbarkeit: 60 kg

e Hohe StellfiiBe: 115-175 mm

* Gewicht: 116 kg

e Stromanschluss:
220-240 V/50 Hz

e Anschlusswert: 4,0 A

* MaBe (Bx T xH):
697 x 867 x 2115 mm

L-Art.-Nr. FRPSvg 6501

€ 2.279,00/s:t.

Kiihlgerat GN 2/1 mit LIEBHERR

Untertischspiilmaschine
UPster® U 500 XD

Spiilen Sie flexibel! Mit der UPster® U 500 XD

haben wir eine weiterentwickelte Lésung, um unterschied-
lich anfallenes Spiilgut sauber und hygienisch zu reinigen.
Was Sie von der erfolgreichen UPster® Serie erwarten diirfen:
Robuste und langlebige Materialien, ressourcenschonende
Technik, intuitive Bedienung. Die Maschine bietet: hohe
Flexibilitat, tiefe Tiir fiir groBes Spiilgut, Geschirr und Glaser,
Take-away-Geschirr, Bleche und Tabletts (400 x 600 mm).

e Standardausstattung: Fliissigreiniger- und Klarspiiler

Dosiergerat mit Sauglanze fiir bauseitige
Vorratsbehdlter, Riickwandverkleidung
aus Edelstahl, maschineninterne Reiniger-
und Klarspiilerleitungen aus Edelstahl,
Anschluss-Set (Zu- und Ablaufschlauch

sowie Elektrokabel: je 1,6 m ab Maschine),
Laugenfiltersystem AktivPlus, Drucksteigerungspumpe,

Laugenpumpe

¢ Korbgrundausstattung: 1 x Tellerkorb VKV 50/1, Kunststoff,
8 Stellreihen und 1 x Kleinteilekorb VKV 50/2 BK (engmaschig),

Kunststoff

e KorbgréBe: 500 x 500 mm bis 540 x 500 mm

* Programmlaufzeit: 90/120/240 s
e Korbleistung/h:
40/30/15 Kérbe/h
(je nach Programm)
e MaBe (B x T x H mind.):
600 x 747 x 820 mm
L-Art.-Nr. U 500 XD

dividuellen
Ihren in ton Sie von

Tk iy i

megrat'\O“

o N
in die Theke od nem )

uf e
P\atz\efu“ggo om\schen

ur e
gockel ZB dienung

ginfache |

-

Kiihlschrankset testo 162

e Normen: EN 12830, HACCP International
» Temperaturflihler mit schmaler Leitung fiir enge Durchfiihrungen
e Fiihler-Messbereich: —40 bis +125 °C

€ 359,00/set

komp

Zuverlassige Temperaturiiberwachung. Komplettset zur zuverlassigen Uberwachung von Kiihlschranktem-
peraturen. Inkl. testo 162 T2 Online-Datenlogger, inkl. 2 NTC-Flachbandtemperaturfiihler (je 2 m), inkl. 2
Temperatursimulationsflaschchen zur Glykol-Befiillung. Online-Datenlogger mit Display und 2 Anschliissen.

* Messhereich: =50 bis +150 °C e schnelle Ansprechzeit: 8 Sek

* Genauigkeit: 0,5 °C +1 Digit e Messwerte online iiber testo Saveris
e Auflosung: 0,1°C Cloud einseh- und analysierbar

e Speicher: 10.000 Messwerte/Kanal e Wichtiger Hinweis: Kostenpflichtige
* Mess- und Kommunikationsintervall: 1 min bis 24 h Testo Data Monitoring Lizenz

e Akku-/Batteriestandzeit: bis zu 12 Monate erforderlich!

e Schutzklasse Datenlogger: IP65 L-Art.-Nr. 0572 1629

Teil des test
Daten\ogge‘ S\'\’\a“ App \

b\m




Geschirrspiilmaschine PROFI FXL-10C

e Selbstreinigendes Waschsystem

e VISIOTRONIC-TOUCH Steuerung

* SmartConnect App

e SENSO-ACTIVE Ressourceneinsatz

e CLIP-IN Wasch- und Klarspiilarme

e USB-Schnittstelle

* Sieb-Einsatzkontrolle

 GENIUS-X? Feinfiltersystem

¢ Hygieneprogramm in Kombination mit dem
Hygiene-Tab INTENSIV

* Programmdauer: 90/180/360 Sek. und
Sonderprogramme

€ 6 . 549, 0 0 / St. *Zzgl. Aufstellung/Einweisung!

e Tankinhalt: 10,6 |

e Gewicht: 60 kg

XL Waschkammer - fiir 600 x 400 mm Korbe/Platten geeignet. Optimal fiir Fast-Food-, Café- und Imbissbetriebe.
e Wasserverbrauch: 1,8 I/Korb

e Tankheizung: 1,7 kW

e Erhitzerleistung: werkseitig 6,1 kW -
adaptierbar auf 2,0 kW /16 A

e Pumpenleistung: 500 W

e Einschubhohe: 425 mm

e KorbmaB: 500 x 500 mm bis 500 x 530 mm

e Stromanschluss: 400 V
e MaBe (B x T x H): 600 x 640 x 825 mm
Hobart-Art.-Nr. PROFI FXL-10C
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Ohne Inhalt ung Deko.

Spiilmaschinenreiniger

D-Art.-Nr. Beschreibung Inhalt Preis

1130970 Glaserreiniger HLG-10 fliissig MkgKa. €51,90/Ka.
1130971 Universal-/Bistroreiniger HLB-20 fliissig 12kgKa. €59,90/Ka.
1130973 Universal Klarspiiler HLU-3000 fliissig 101Ka.  €53,90/Ka.
1130974  Hygiene-Reiniger-Tabs INTENSIV KOMPLETT ~ 15St. Do. € 64,90/Do.

Doppeltiir-Glaskiihlschrank TN 1335 Lt

* Gewicht: 220 kg

e Stromanschluss: 220-240 W

e Leistung: 350 W

e AuBenmaBe (B x T x H):
1382 x 805 x 2065 mm

L-Art.-Nr. MCF8723GR

e Klimaklasse: 5

e Nettoinhalt: 922 |

e Innentemperatur: 0 bis 8 °C

* 5 Roste pro Tiir/10 gesamt

* MaBe Roste je: 618 x 622 mm

e Ladekapazitat: 40 kg je Rost

e Steuerung: digital

e Kiihimittel: R290, Kiihlart: Umluft
e Dammung: 60 mm

e Abtauung: HeiBluftgas

e Energieverbrauch: 1,9 kWh/Jahr

€ 1.829,00/s:t.

HEIFO GmbH & Co. KG

Postfach 18 66
49008 Osnabrick

Tel.: 0541 5843-0
Fax: 0541 5843-218
info@heifo.de

Hannoversche Str. 49
49084 Osnabrick



Vennemann, Marcel
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